SALLE DE RECEPTION - TRAITEUR

DOMAINE DE LA BAUQUIERE

VIl s 3 mis s s 0 2. ol B



AToccasion de votre Mariage

Le Domaine de la Bauquicre a étudié spécialement a votre attention des
propositions « tout inclus

« Votre Repas servi a table ou sous forme de buffet.

« Les Boissons : les alcools et softs pendant le vin d’honneur, le vin, 'eau minérale
plate, pétillante et le café servi a table.

« Votre Dessert personnalisé : Picce montée traditionnelle ou Entremet Américain.

L.e Domaine de la Bauquicre vous offre :

« Unaccompagnement personnalis¢ pour 'organisation compléte de votre soirée et
la coordination avec vos différents prestataires.
« Les droits de bouchon pour le champagne.

SALLE DE RECEPTION
DOMAINE DE LA BAUQUIERE

TRAITEUR



Loen Collines

Le Vin dHonneur

Le Diner
Le Buffet de Fromages

Le Gateau des Mariés
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[ e Vin D'Honnecur

= o

Soen Aleools

Pastis, Ricard, Whisky, Martini rouge et blanc
Cocktail des iles au rhum

Len Seﬂf/y :
Jus de fruits, Coca-Cola, Perrier
12 pieces dont 1 Atelier au choix :

r(/éd’ eéations saléey @LCLC&/Y : servies au plateau et sur buffet
Le canapé du moment, selon linspiration du chef
Pic des Pouilles, coeur d'artichaut des Pouilles, Comté affiné & olive
Choulipop's forestier, creme de champignons & oignons pickles
Mini pita du soleil miettes de thon, olives concassées, concassé de
légumes
Finger de Focaccia coppa, focaccia coppa, creme de Roquefort
Transparence d'automne, créme de mais au paprika, condiment chorizo
& pop corn
Panier Provencal, tapenade d'olives vertes et noires, croatons dorés
Madeleine tradition, olives, volaille confite & copeaux de Cantal
Navette saveur d'ltalie, gorgonzola, brisures de noix & figues séchées

La 8@«4{)@ de Jpoiseny de weche

Mini croGtons, fromage, rouille en mini caquelon

(\'Q) LB / u{(Wo

Atelier U.S

Mini cheeseburger
Wings de volaille marinés
Beignets d'oignon

(28 /(

Atelier Italien
Eventail de pates :
Gnocchi/ Fusilli/ Tortellini
de couleur
Sauces au choix :
creme de champignons,
crémeux de Parmesan,
coulis a ltalienne
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[ e Diner

(L'((j nbée :
Calisson de Rouget au jus de Homard
Terrine de Foie Gras au Porto, Chutney de figues,
brioche moelleuse
Agnoletti a la Truffe blanche, créeme de Parmesan,
pousses de roquette

(U, ()(,«( Chaud -

Pavé de Saumon - écrasé de pommes de terre a 'huile de truffe,
vierge d'agrume

Magret de Canard au jus de cépes - pommes de terre
grenailles roties, échalotes confites, crumble noisette et poire

Confit de paleron de Veau fagon grand-mére - jus de cuisson,
polenta bramata, fricassée de pleurote, oignon pickles

Le J%u({(}x t Fro mage
Brie de Meaux, Reblochon AOC, Roquefort, Saint Marcellin, Saint
Félicien, Pain de campagne
Le Gateaw des Mariey :
Piece Montée Traditionnelle réalisée par notre Maitre Patissier
(3 choux par personnes)
Entremet Américain : multi fruits, royal chocolat, castel, opéra,
poire chocolat etc.

(,( ;(f C(t«

Domaine de la Bauquiére - Avenue Jean Giono - 13190 Allauch - 06.12.25.07.03 -

‘I )eh L())L,(’)‘)x, nA
Vin Cétes de Rhone AOC

Vieux Clocher

Rouge - Rosé - Blanc

2 couleurs au choix

Eau minérale plate
et gazeuse

A2026 01/09-30/11



Lo Moulin

Le Vin dHonneur
Le Buffet Froid
Le Buffet de Fromages

Le Gateau des Mariés
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— Len Alessly

[ e Vin D'Honneur

- — = S s~ga = .

Pastis, Ricard, Whisky, Martini rouge et blanc
Cocktail des iles au rhum

Len Scffﬁ& :

15

L

4

&

Jus de fruits, Coca-Cola, Perrier
pieces dont 2 Ateliers au choix :
o neations saléey 6"'@%{&3 : servies au plateau et sur buffet

Moelleux douceur du verger, créeme de chévre, noisettes torrifiées, poire
confite

Pic tandoori, volaille fagon tandoori & ruban de butternut

Choulipop's forestier, creme de champignons & oignons pickles

Mini moelleux de la mer, citron, aneth & saumon fume

Wrap du boucher, Jambon Serrano, Cantal & roquette

Transparence d'automne, créeme de mais au paprika, condiment chorizo &
pop corn

Carré forestier, royal de cépes & graines de courge

Panier Provencal, tapenade d'olives vertes et noires, croatons dorés
Madeleine tradition, olives, volaille confite & copeaux de Cantal

Navette saveur ditalie, gorgonzola, brisures de noix & figues séchées
on eeations salees chaudey : servies au plateau
Acras de morue et creme de curry

Falafels et houmous
Beignet de mozza pané

(@ J el /{ﬁdfi@ Uy ———
Atelier Italien
Eventail de pates :
Gnocchi/ Fusilli/ Tortellini de couleur
Sauces au choix :
creme de champignons,
crémeux de Parmesan,
coulis a ltalienne
B0l
Atelier Provencal
Soupe de poisson servie en mini
chaudron, croutons,
fromage rapé, rouille.
Soupions confits dans leur jus infusé
a l'anis et au basilic.
Et au choix
Atelier du Boucher
Pépites de foie gras au Sauternes
Magret de canard du sud ouest
Emincé de filet de boeuf
Emincé de volaille Thai
Figatelli Corse
B0l
Atelier de la Mer
Gambas marinées au Cognac
Petites seiches au basilic
Filets de rouget ou de sardine
(selon saison) a la Provencale
Petits poulpes a l'ail
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| e Diner

J%ué{}i dey Enituses : Le (;m(’mu, der Mariey :
Salade d'orecchiette, champignons poélé, chataigne, comté Piece Montée Traditionnelle réalisee
Le Houmous, pois chiches, sésame grillé, toasts par notre Maitre Patissier (3 choux par
Le Panais confit, vinaigrette truffée, graine de courge personnes)
Caviar d'aubergine, Entremet Américain : multi fruits, royal
Le Taboulé Boulgour, courge rotie, grenade, noisette chocolat, castel, opéra, poire chocolat etc.

Butternut roti, allumette de cantal, noisette, croaton grille
La salade d’endive, jambon blanc, noix, fourme d’Ambert.

(( )@ C,(x(},&

# Saumon en bellevue, sauce tartare

0[@»L«M Anchoiade : (,(J(‘S Jg@%'}p nh
Assortiment de crudités, anchoiade, tapenade, caviar d'aubergines Vin Cotes de Rhone AOC
Planche Chareuterie : Vieux Clocher
Coppa, chorizo, jambon cruy, terrine de campagne, cornichons, Rouge - Rosé - Blanc
beurre, tomates cerises 2 couleurs au choix

Lo Plat Froid : Eau minérale plate
Aiguillette de volaille aux champignons, pommes de terre et gazeuse
grenailles sautées, thym, ail confit, poéle de legumes (%)
(*) En option +7.00€/pers

Plat chaud du menu “Les Collines” servi a table
(Jrlé‘ fguﬂtgt :F‘Lum(ﬂ(j(' 5
Brie de Meaux, Reblochon, Pont LEvéque, Petit Livarot,

Saint Félicien, Cabécou de Rocamadour, Saint Marcellin
Pain de campagne
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Lo Sadition

Le Vin dHonneur

Le Diner
Le Buffet de Fromages
Le Gateau des Mariés
Le Buffet Dessert
L’Open Bar - Softs
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L.c Vin D'Honneur & Loen Ateliows

(Cen Alessls Atelier ltalien Atelier Marseillais
Pastis, Ricard, Whisky, Martini rouge et blanc Eventail de pates : Soupe de poisson en
Cocktail des iles au rhum Gnocchi/ Fusilli/ Tortellini mini chaudron,

)(‘w g‘)m . de couleur croutons, fromage

Juel OOy :
! Sauces au choix : rapé, rouille.
Jus de fruits, Coca-Cola, Perrier N . . . .
créeme de champignons, Supions confits dans leur jus

16 pieces dont 2 Ateliers au choix : crémeux de Parmesan, infusé a I'anis et au basilic
Soew enéations saléey fusides : servies au plateau et sur buffet coulis a [1talienne Frites de panisse

Blinis de poulpes, troncons de poulpe grillé, creme de cumin & Atelier autour de la Truffe

coriandre

Pic suédois, thon frais & pickles de fenouil Ravioles a la truffe blanche

Choulipop's Bleu d'Auvergne, brisures de noix & chips de lard Linguines a la truffe
Mini grenaille, duxelles de champignons, butternut rotie, poudre de Créme de Parmesan truffée
noisette

Dome Butternut: Sablé moutarde, créeme de butternut réti et noisette 7}:"( au choix

Transparence du potager, creme de courge, noisettes torréfiees &

créme montée au sel fumé . .
Cone Forestier: Cone, creme forestiére & croustillant de magret Atelier du Boucher Atelier de la Mer

Panier Provencal, tapenade d'olives vertes et noires, croutons dorés Pépites de foie gras G
Madeleine Persillée: pleurotes en persillade et brisure de noisette.
) au Sauternes au Cognac
Le Palet bouillabaisse Palet de pomme de terre confit au safran, gel de
bouillabaisse, rouille Magret de canard du sud ouest Petites seiches au basilic
Eminceé de filet de beeuf Filets de rouget
{en eéations salées chaudey : servies au plateau Emince de volaille That ou de sardine
3 . Figatelli Corse (selon saison) a la
Acras de morue et creme de curry
Provencale

Falafels et houmous
. ) Petits poulpes a l'ail
Beignet de mozza pané
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[ e Diner

f)'& nwe :
Escalope de Foie Gras, brioche moelleuse & Confit de figue
Corse
Ceviche de Saint Jacques au citron de Menton marinade thai a la
coriandre ‘I )eh \‘))K,(') AOnh

Raviole ouverte gambas, bisque a l'estragon, tagliatelles de
Vin Cétes de Rhone AOC

legumes
Vieux Clocher
TG )
(f)( {)((:I (fwud g Rouge - Rosé - Blanc
Loup snackée sur peau, écrasé de pommes de terre, aneth, 2 couleurs au choix
agrumes, brocoletti croquant, coulis de butternut rétis
Magret de Canard des Landes, jus de cépes, écrasé de pomme Eau minérale plate
de terre, échalotes confites, crumble noisette et poire et gazeuse

Médaillon de Veau sur braises, jus de morilles, polenta truffée,
chataignes et champignons, corne de potimarron

Filet de Boeuf confit, jus corsé au Porto, ravioles a la Truffe
blanche, poélée forestiere, croquant de roquette

Le dﬂu({{\d Jro mage :
Brie de Meaux, Reblochon, Pont LEvéque, Petit Livarot, Saint
Felicien, Cabécou de Rocamadour, Saint Marcellin
Pain de campagne
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[ es Desserts

Jf/e (

aw dey Marie :

Piece Montée Traditionnelle réalisée par notre Maitre Patissier
(2 choux par personnes)

Entremet Américain : multi fruits, royal chocolat, castel, opéra,
poire chocolat etc.

f o © f e 7'n;(12>te; de {D@u&;u,mﬁ 2

Buffet de Crépes en animation accompagnées de :
Nutella, Grand Marnier, sucre, confitures, chantilly...

Opéra tradition 5 i
['Opcn Bar

Tarte chocolat banane

Tarte citron meringuée De 00h30 a 02h00 a proximité

Transparence ile flottante et creme a la vanille de de la piste de danse

Bourbon
Eau minérale, Perrier, Coca Cola, Coca Cola Zéro,

[J‘ C“(T{ jus de fruits
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L e

Accueil Rafraichissements

( Citronnade et Thé Glacé accueilleront vos invités )
Le Vin dHonneur
Le Bar a Cocktails
Le Diner

Le Buffet de Fromages
Le Gateau des Mariés
La Tempéte de Douceurs
L'Open Bar
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[.c Vin D'Honncur

PP

15 pieces dont 2 Ateliers au choix :
r( Jeh exéationy S(AE[LQ’) (;M*)l‘d:{"& . servies au plateau et sur buffet

Blinis de poulpes, trongons de poulpe grillé, creme de cumin & coriandre
Pic suédois, thon frais & pickles de fenouil

Choulipop's Bleu d'Auvergne, brisures de noix & chips de lard

Mini grenaille, duxelles de champignons, butternut roéti, poudre de noisette
Wrap fraicheur, thon frais mariné au gingembre, cream cheese & jeunes
pousses

Transparence du potager, creme de courge, noisettes torréfiées & créeme
montée au sel fumé

Panier Provencal, tapenade d'olives vertes et noires, crottons dorés
Madeleine olive, pleurotes en persillade et brisure de noisette

Navette fraicheur, Jambon a I'os, Comtg, ciboulette & fromage frais

([)Q’x ewationy ’)(i(é,é/y dmu(f@& . servies au plateau

Accras de morue et creme de curry
Bodega de risotto crémeux et gambas poélées.

\ Frites de panisse traditionnelles.
© Falafels et houmous

Beignets de mozza panés
Beignets de courgette

Len /u@oo(& Sraditionnely : ——

Pastis, Ricard, Whisky, Martini
rouge et blanc
Cocktail des iles au rhum

Lev Sefts :

Jus de fruits, Coca-Cola, Perrier

Le Bar a Cocktails

1 theme au choix
‘[;e’» QE@& :

Ti punch
Pina Colada
Bora bora sans alcool

c[)L (f wadition :

Cosmopolitan
Aperol Spritz
Pink limonade margarita sans alcool

J;Er C(L(MALVL N

Mojito classique
Mojito fraise

Virgin Mojito sans alcool
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® Len Ateliowy Shoos GMéLng duw waé

3 Ateliers au choix

Atelier autour de la Truffe ©0)  Atelier Burger Food B0l Atelier Provencal

Ravioles a la truffe blanche Confection de mini burger, Soupe de poisson servie en mini
Linguines a la truffe pain au pavot et au sésame chaudron, croatons, fromage rapé,
Créme de Parmesan truffee beeuf, volaille, poisson rouille.
Ficelles aux céréales crudités, assortiment de sauces Soupions confits dans leur jus infusé
Cheddar, reblochon. a l'anis et au basilic.

Et au choix

Atelier du Boucher OOl Atelier de la Mer
Pépites de foie gras au Sauternes Gambas marinées au Cognac
Magret de canard du sud ouest Petites seiches au basilic
Emincé de filet de baeuf Filets de rouget ou de sardine
Emince de volaille Thai (selon saison) a la Provencale
Figatelli Corse Petits poulpes a l'ail
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[ e Diner

f e {)(ﬁi G‘/’Amml;

Loup roti sur peau, risotto au Parmesan, asperges vertes, vierge
d’agrumes

Magret de Canard réti, jus infusé a la lavande, chutney
d’échalotes et raisin, tian de légumes, frites de panisse

Médaillon de Veau aux cépes, écrasé de pommes de terre a
'huile de Nyons, tagliatelles de jeunes légumes

Chateau filet de Beeuf Rossini, jus de morilles, agnoletti a la truffe,
légumes croquants

S e J%u{,‘{,“d, Fro mage :

Brie de Meaux, Reblochon au cumin, Cabécou de Rocamadour,
Saint Marcelin, Fourme d’Ambert, confiture Corse
Pain de campagne
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«I )€ A 1‘3‘\,1!)[)\,, nh
Vin Coteaux d’Aix en
Provence
D2

Rouge - Rosé - Blanc

2 couleurs au choix

Eau minérale plate

et gazeuse

A2026 01/09-30/11



[.es Desserts

P L
AIJQ (“’u(um dles /LLL‘MU g

Piece Montée Traditionnelle réalisée par notre Maitre Patissier

(2 choux par personnes)

Entremet Américain : multi fruits, framboise chocolat, castel, poire

chocolat.

JaY L,mp(‘i,c de Doucews :

Royal au chocolat de Madagascar

Plateaux de fruits de région découpés

Tarte au citron de Menton, meringue a ['ltalienne
Millefeuille croquant a la vanille Bourbon

Verrine de crumble aux pommes, Rhum de la Martinique

Transparence ile flottante a la vanille de Bourbon

e C‘,(,(}(,

L' Open Bar

De 00h30 a 02h00 a proximité de la piste

de danse

Eau minérale, Perrier, Coca Cola, Coca Cola Zéro,

jus de fruits

|_es Macarons collections ( 2/pers )
Assurement lun des fleurons de notre Maitre Patissier
Mojito. chocolat tonka. fraise basilic. vanille Bourbon.
framboisc/cassis chocolat pastis. caramel beurre salé.
citron meringuc. cal¢

Domaine de la Bauquiére - Avenue Jean Giono - 13190 Allauch - 06.12.25.07.03 - A2026 01/09-30/11



[ e Menu Enlant

J)( \/m & henmewn

Comme les grandss

J ( e

Coca-Cola

Hamburger Frites
Jus de fruits

Nuggets Frites

Creme glacée

La Tempéte de Douceurs
(selon le menu adulte choisi)
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I e Brunch du I endemain

Service de 11h30 a 16h30

Les Viennoiseries Traditionnelles Salade Tomate, Champignons poélé, chataigne, comte
Cake Chocolat Risotto de fregola au pesto

Baguettes & Beurre Le Taboulé Boulgour, courge roti, grenade, noisette
Assortiment de confitures Provencales Bohémienne Provencale

Tartes aux pommes Les Tortillas pomme de terre/oignon

Plateaux de fruits de saison et fagon Lorraine

Les crépes : Nutella, sucre, chantilly etc....

Dy Loy Boissony
Len Planchey
Café - Thé - Lait - Jus de fruits — Softs

l.a Charcutiere : Jambon, rillette, coppa, Vin IGP Pays d’'Hérault Moulin de Gassac
chorizo et olives Rouge - Rosé - Blanc
['Oceane : Saumon fumé, tarama, ceuf de saumon, 2 couleurs au choix

rillette et anchois
La Fermiere : St Félicien, St Marcelin, brie de Meaux,
“.bleu et reblochon
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o L Ateliowy Shouw cooki ng duw Gfué

Realisés devant vos convives pour prolonger la convivialité de votre cocktail apeéritif

Atelier Italien

Eventail de pates et sauces au
choix
creme de champignons
créemeux de Parmesan

Atelier Marseillais

Panisses de I'Estaque,
Soupions a la provencale

Prix/pers

Atelier US

Mini cheeseburger
Wings de volaille marinés
Beignets d’oignons

Atelier ‘Octopus’
Trongon de tentacule de poulpe
grillé en persillade, houmous,
tahini et citron vert

Atelier de la Mer

Gambas marinées au Cognac
Petites seiches au basilic
Filets de rouget ou de sardine
(selon saison) a la Provencale
Petits poulpes a l'ail

Atelier Provencal

Soupe de poisson servie en mini
chaudron, crouatons, rouille.

Soupions confits dans leur jus infusé

a l'anis et au basilic.

Atelier Pinsa
Pinsa minute réalisée devant les
invités
Stratacciella/
chiffonade de mortadelle/
brisures de truffe

Atelier du Boucher

Pépites de foie gras au Sauternes
Magret de canard du sud ouest
Emincé de filet de boeuf
Eminceé de volaille Thai
Figatelli Corse
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